
CULTIVO Y OBSERVACIÓN DE HONGOS

Previamente el alumno debe leer en su libro de texto todo aquello relacionado con los hongos. Recuerda: Dibuja siempre todo lo que veas y pon nombres. El estudio de todos estos hongos puede requerir DOS clases. Si se dispone, se pueden añadir a las preparaciones lactofenol para su mejor observación.

MOHO DEL PAN:(Rhizopus nigricans):



a)Cultivo: Introduce en un recipiente una rebanada de pan humedecida abundantemente con agua y deja la placa abierta durante un día para que se contamine. Pasado este tiempo, vuelve a humedecerla con agua y tapa el recipiente. Mantener a temperatura ambiente durante 3 a 7 días hasta el día de laboratorio.



b)Observación: Se pueden ver a simple vista o con lupa el micelio y los esporangios. Deposita, muy delicadamente, en un porta un trocito de micelio con esporangios; pon un gota de agua y tapa con un cubre. 

MOHO DEL QUESO AZUL O SIMILARES:(Penicillium sp):



a)Cultivo: Introduce en un recipiente (placa Petri) una rebanada reciente de pan y tapa inmediatamente. Humedece con agua hervida. Toma con un instrumento estéril varias pequeñas porciones verdes de queso y deposítalas sobre el pan. Mantener en ambiente cálido 5 días. EVITAR siempre CONTAMINACION exponiendo lo mínimo al aire.



b)Observación: Igual que el caso anterior pero  aquí lo que se observan son conidióforos.

LEVADURA DEL PAN:(Saccharomyces sp):



a)Cultivo: Partiendo de levadura de pan comprada en una panadería. El cultivo se hará deshaciendo un diminuto pegote de levadura, sobre mosto, en un recipiente no herméticamente cerrado (pero tapado). La observación se hará el día siguiente.


b)Observación: Depositar una gota del cultivo en el porta. Observar las diferentes fases de la gemación. 

SETA DEL CHAMPIÑON (Agaricus sp):



a)Preparacióno: Preparar el champiñón de tal manera que esté abierto para cuando se realice la práctica pero evitando que quede seco. Probar a meterlo en un recipiente cerrado unos días.


b)Observación: Dibujar la seta y señalar todas sus partes. Cortar lonchas finísimas y observar en ellas la parte más delgada al máximo aumento. Hacer esta operación también con las láminas marrones y tratar de detectar basidios y basidiosporas. 

HONGOS PARÁSITOS DE PLANTAS:



a)Cultivo:Dejar unas cebollas en una bolsa durante unas semanas.


b)Observación:Hacer una preparación con la epidermis de una de las hojas internas. Ver hifas, rizoides y el epitelio de las hojas.

LÍQUENES:
a) Coger líquenes del tipo barbas de monje.

b) Triturar con cuidado y tratar de ver hifas y células verdes (algas)

TAMBIÉN puede ser interesante la observación de hongos que crezcan sobre tomate u otros alimentos.

CUESTIONES

1.-¿A qué tipo de hongo pertenece cada uno de los observados?

2.-¿En cuáles las hifas son tabicadas y en cuales no?

3.-¿Qué función tienen las esporas?

4.-En el queso,¿El hongo estudiado es un contaminante ?¿Por qué?

5.-El procedimiento para cultivar levaduras ¿Te recuerda algún proceso industrial? ¿Por qué?

6.-¿De dónde se alimenta el hongo que formó la seta?

7.-Indica qué elementos del basidiocarpo(seta) son restos del velo universal.

8.-Busca en el diccionario y compara: Hongo, seta, moho, levadura.
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